Na navsteve

Pejskar & spol., spol. s r.0., Police nad Metuji

Letos uplynulo 130 let, kdy v Polici nad Metuji zaloZili bratfi Jan
a FrantiSek Pejskarové svoji firmu ,Bratfi Pejskarové, feznictvi a uze-
narstvi”. Podle mistniho kronikare se obéma bratriim velice dafilo
a v r.1900 byl jejich podnik zapsan jako ,Prvni ceska tovarna na zbo-
zi uzenarské, masové konzervy a vyvoz sunek”. O historii firmy se po-
drobné rozepisuje Ladislav Steinhauser ve své knize ,700 let se lvem
ve znaku”. Zdjemce o detaily z historie polické firmy proto odkazuje
autor ¢lanku na tuto neprekonatelnou publikaci.

= I Lam.

Obr. ¢ 1: Statutdrnf feditel spolecnosti, pan Milan Snor

Ve druhé poloviné 20. stoleti byl po znarodnéni zavod v Polici
nad Metuji zaclenén do struktury Vychodoceského primyslu mas-
ného. Radu let fungoval jako provoz masokombinatu Ceska Skalice.
To jiz ale probihala dalsi vyvojova etapa zdejsiho vyrobniho zavodu.
Tehdejsi generdlni feditelstvi masného primyslu totiz rozhodlo, ze
se v Cechdch a na Moravé za¢nou vyrabét trvanlivé fermentované
saldamy.

Dovoz téchto zvlast cenénych a hlavné nedostatkovych produk-
tl zajistovalo do nasich zemi po druhé svétové valce zejména Ma-
darsko. Domadci vyroba vzhledem k absenci vhodnych modernich
susarenskych kapacit byla zcela nedostatecna a omezovala se prak-
ticky jen na trvanlivé klobdsy a lovecky salam. Madafi vsak davali
stale vice prednost prodeji svych tradi¢nich vyrobkd na zapadnich
trzich za cenné valuty a dodavky do Ceskoslovenska byly kracené.
K uspokojeni poptavky na nasem tGzemi bylo proto rozhodnuté vybu-
dovat vlastni vyrobni kapacity. Prvni nakoupend technologie pro fer-
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mentaci a suseni saldmli od némecké firmy Autotherm se instalovala
pravé v Polici nad Metuji v 70. letech minulého stoleti. Pan Vendelin
Kulich, nékdejsi vedouci tamniho provozu, zacal s intenzivni pfipra-
vou, zkusebnimi vyrobami a testy do té doby neznamych produkt.
Vyvoj nového saldmu byl zavrSen v roce 1976 a rok poté, presné pred
40 lety v r. 1977 byla v Polici nad Metuji zahajena produkce na teh-
dejsi dobu zcela ojedinélého vyrobku. Po svém rodném misté ziskal
jméno Polican.

Obr. €. 2: Jednou z klicovych fazi vyroby fermentovanych saldmd je pfiprava dila. Ve fir-
mé Pejskar k tomu slouZi novy ,dvouhlavy” kutr s objemem misy 5001.

Po roce 1990 byl zavod v Polici nad Metuji vracen v restituci po-
tomk{m bratrd Pejskard. Vznika spolecnost Pejskar & spol., spol. sr.o.
Pozdéji odkupuje od vlastnikd firmy jejich podily Ing. Martin Deml.
Soucasnym Feditelem Pejskar & spol., spol. s r.o. je pan Milan Snor.

Firma ,Pejskar” se postupné vypracovala mezi pfredni producenty
trvanlivych masnych vyrobkd u nds. Soucasny majitel obnovil v Polici
nad Metuji i vyrobu netrvanlivého zbozi. Velkou skupinou jsou spe-
ciality na bazi celosvalovych vyrobk{, zejména z tvarovanych vepio-
vych bokd, krkovic, nebo kyt. Vyrobky znacky ,Pejskar” najde zajemce
napfic celym trhem, ¢ast produkce se vyvazi do zahranici. Klicovym
distributorem je spolecnost MADE.

Firma davd praci 140 lidem, prevazna c¢ast je mistnich obyvatel. Jen
malou cast tvofi agenturni pracovnici. Spolec¢nost si zaklada na dlou-
hodobych zaméstnaneckych vztazich a snazi se neustdle zlepsovat
v komunikaci se zaméstnanci, s hledanim cest, jak zejména své klicové
pracovniky jesté pevnéji provazat s firmou. V provozu stale najdete
pracovniky, ktefi jesté pamatuji ,éru Kulichli” (po Vendelinu Kulichovi
se stal vedoucim provozu jeho syn Miroslav). Postupné vsak odchézeji
do penze a podle Milana Snora jsou to ztréty, které se daji jen tézko
nahradit.

»Mdme zde pracovniky, ktefi dokonale rozumi femeslu, vyrobu tr-
van maji doslova v malicku. Za ta léta praxe jsou navic zocelenf,
takze prakticky ani nemarodi”, pochvaluje si feditel. lhned vsak do-
dava: ,Bohuzel nam ale postupné odchazi na odpocinek. Snazime
si vychovdavat novou generaci, ale je to velmi obtizné, pracovni pod-
minky v masném priimyslu jsou mimofddné ndroc¢né, chlad, fyzicky
namahava prdce...” | z tohoto divodu v Polici nad Metuji sdzi na nové



technologie. Moderni stroje umozni praci i méné kvalifikovanému
persondlu a hlavné diky automatizaci Setfi pracovni silu.

Podle vyjadreniteditele majitel investuje velkou ¢ast vydélanych pe-
néz zpatky do provozu. Na prvni pohled je to znat. Nejenom po tech-
nické strdnce dokonaly stav vyrobnich, skladovacich ¢i expedicnich
prostor, ale vsude je také vidét nova moderni technika. Vloni naptiklad
firma poridila misovy kutr s dvojitou nozovou hlavou, ktery se pouziva
prave k pripravé dila na trvanlivé saldamy. Dvojice nozovych hlav to-
tiz zpracuje surovinu mnohem dfive nez klasicky konstruované kutry.
Diky tomu se pfi mélnéni zvysi teplota dila jen minimalné a snizuje se
tak riziko zméknuti a vyplaveni tuku ze zpracovdvaného sadla. Dale
byla zakoupena novd sekacka mrazeného masa a predevsim mikro-
vinny ohfev na kontinualni rozmrazovanf suroviny.

Reditel Snor diky své dlouholeté praxi v oboru zpracovani masa
prakticky Fidi v Polici nad Metuji nejen zavod z pozice feditele, ale
i vyrobu, a to véetné nakupu suroviny. Maso ziskavaji z riznych zemf
EU vcetné Ceské republiky.

K pInéni dila vyuzivaji v dilné masné vyroby 4 vakuové narazky, pro-
stor dilny se vloni zvétsil, aby firma dokdzala uspokojit rostouci poptav-
ku po svych produktech. Investuje se také do obnovy klimatizovanych
komor a susdrenské i udirenské kapacity se postupneé rozsituij.

Obr. ¢. 3: PInéni loveckého saldmu je stdle ndrocné na znacny podil rucni prace.

Samoziejmosti jsou v Polici nad Metuji také technologie a zafizenf
k finalnimu baleni vyrobkd. Firma dnes prodava okolo osmdeséti pro-
cent produkce v baleném stavu. Kromé kusového baleni salam, spe-
cialit a drobnych masnych vyrobkd se ¢ast zbozi platkuje a nasledné
balfi. Za posledni dva roky byl ucinén obrovsky pokrok pravé v krajenf
a baleni platkovaného zbozi, které nyni'bézi v dvousménném provozu
a zajistuje stale rostouci poptavku po tomto typu produktd.

Tato vyrobni operace probiha za pfisnych hygienickych podminek.
Samotné krdjeni a manipulace s platkovanym vyrobkem se uskutec-
nuje ve zcela oddéleném prostoru s pretlakovou ventilaci. O cistotu
vhanéného vzduchu pecuji pravidelné ménéné filtry, které zachycuji
prakticky veskeré bakterie, plisné a kvasinky. Nakrajené platky putuji
Uzkym koridorem do vlastniho baliciho stroje k zabaleni do ochran-
né atmosféry.

Zdaleka to ale nenf jen prostor balenti, kterému se vénuje z hlediska
hygieny a bezpecnosti potravin pozornost. Filtrovany vzduch se vhani

Obr. & 4: Krdjent a baleni pldtkovanych saldm{ probihd za piisnych hygienickych pod-
minek. Samotné krdjeni (nahore) je zcela oddélené od viastniho baleni a probihd v pro-
sted s pretlakovou atmosférou.

i do dilen, kde se pripravuje dilo a pIni technologické obaly. Také ger-
micidni lampy se staraji o mikrobidlnf Cistotu vzduchu. Takova péce
se zcela jisté vyplati. ,Pejskar” se t€si povésti producenta spickovych
trvanlivych salaméi a na své znacce si opravdu zakldad4. Reditel Snor
k tomu dodava: ,Tyden pred vasi navstévou u nas probéhl audit IFS.
S prehledem se podafilo obhdjit certifikat. Nas provoz jsme postupné
nastavili tak, aby k ndm auditor mohl pfijit prakticky kdykoliv a my na to
byli neustale pfipraveni. Nemame co skryvat a persondl se chova tak,
aby vzdy jednal ve shodé s pozadovanymi standardy.”

V Cervenci letosniho roku usporadala firma oslavy k 130. vyroci své-
ho zalozeni. Dopoledni ¢ast programu se odehravala pfimo v aredlu
zavodu v Polici nad Metuji, pfipravené bylo bohaté obcerstvenf (vcet-
né roznéného byka!) a prohlidkova trasa v ¢asti tovarny. Nadvori firmy
zaplnilo az necekané mnozstvi lidi, odhadem oslavy navstivilo cca
2 tisice navstévniki! Milé bylo setkani byvalych zaméstnancl vcetné
pana Miroslava Kulicha, nékdejsiho vedouciho provozu, déle pana
Jana Hanuse (nékdejsiho mistra provozu), nechybél ani Eduard Kazda,
nékdejsi podnikovy feditel Vychodoceského priimyslu masného. Ra-
dost a dojeti navitévnikti byly podle slov Milana Snora veliké, mnozi
vyslovili pfani, aby se takovéto akce konaly s pétiletou periodicitou!

Z navstévy vyrobniho zavodu v Polici nad Metuji jsem mél velice
dobry pocit. Kromé jiz zminénych bezvadnych provoznich prostor
a na prvni pohled kvalitnich vyrobkl mne pfijemné prekvapila az tz-
kostliva Cistota vyrobnich, skladovacich a expedicnich dilen, jakoz
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korem Vdnoc (na snimku vlevo), ale také v pripravé dnes uz tradicnich adventnich
saldmi (vpravo). V prosinci pak staci jen kazdy den zakrojit pfislusnou porci sald-
mu.

i prikladna osobni hygiena zaméstnancli na pracovistich. Svédci to

0 znamenité praci vedeni. Jménem redakce casopisu Maso preji fir-

mé Pejskar & spol., spol. s r.o. hodné tGspéchi, mnoho spokojenych
; S e s Aa— zakaznikd, ale i zaméstnanc!

Obr. ¢. 5: Oslavy 130 let firmy Pejskar probéhli v cervenci letosniho roku. Navstévnici Josef Kamenik

mohli v aredlu spolecnosti ochutnat i roznéného mladého byka (foto Pejskar).
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